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CAIET DE SARCINI

pachet alimentar in regim de catering pentru beneficiarii Programului National Masi Sindtoasi de
acordare a unui suport alimentar pentru prescolarii si elevii din cadrul Liceului Tehnologic Retezat
Uricani si din celelalte institutii de Invatdmant aflate in subordinea acestuia, respectiv: Scoala
Gimnaziala nr. 2 , Scoala Primarid Cimpu lui Neag, Gradinita nr. 1, Gridinita nr. 2, Orasul
Uricani, judetul Huneodara

Cod CPV 55524000-9 Servicii de catering pentru gcoli

I. PREAMBUL

Prezentul caiet de sarcini face parte integrantdi din documentatia de atribuire si constituie ansamblul
cerintelor pe baza cérora ofertantul participant la procedurd isi va elabora propunerea in vederea
atribuirii contractului de achizitie publicd de servicii de catering — pregitirea, prepararea si livrarea
zilnicd a hranei pentru prescolari si elevi, la sediul Liceului Tehnologic Retezat Uricani —strada
Republicii nr. 16, si la sediile celorlalte institutii de invitdmant aflate in subordinea acestuia, respectiv:
Scoala Gimnaziald nr. 2 - strada Muncii nr. 12, Scoala Primari Cimpu lui Neag — Localitatea
Campu lui Neag, Gridinita nr. 1 — strada Aleea Jiului nr. 9, Griidinita nr. 2 de pe strada Gridinitei
FN orag Uricani, Judetul Hunedoara.

Fumizarea pachetelor /serviciului de asigurare masa calda se face in conformitate cu:

- Hotirirea de Guvern nr. 24 din 11.01.2024 privind instituirea Programului National Masdi
Sdndtoasd

- Ordinul nr. 3070 din 15 ianuarie 2024 privind aprobarea criteriilor pentru includerea unitatilor de
invitdmant in PNMS 2024

- Ordinul Comun al Ministrului Educatiei nr. 3840/23.02.2024 si al Ministerului Agriculturii si
Dezvoltarii Rurale nr. 81/27.02.2024 privind aprobarea listei unititilor de invitiméant preuniversitar
incluse in PNMS in anul 2024.

- Hotdrdrea de Guvern nr. 177/28.02.2024 privind repartizarea pe unititi/subdiviziuni administrativ-
teritoriale si pe unititi de Invitdimant preuniversitar de stat a sumei, previzuti in bugetul de stat pe anul
2024, pentru finantarea Programului National Masd Sindtoasd,



- Hotdrirea nr. 716/01.03.2024 a Consiliului de Administratie al Liceului Tehnologic Retezat Uricani
prin care se urmireste acordarea de pachet alimentar pentru prescolarii i elevii inscrisi la Liceului
Tehnologic Retezat Uricani

- Hotirdrea nr.999 din 20.10.2023 pentru aprobarea Listei unitatilor/subdiviziunilor administrativ-
teritoriale ale municipiilor si a unitatilor — pilot in care se implementeaza Programul- pilot de acordare
a unui suport alimentar pentru prescolarii si elevii din 450 de unitati de invatdmant preuniversitar de
stat, numérul de beneficiari si sumele alocate pentru finantarea programului in anul 2023 si a
repartizirii acesteia pe unitdti/subdiviziuni administrativ-teritoriale, sunt incluse, de drept in PNMS,
pentru anul 2024.

- Legea nr. 123/2008 — pentru alimentatie sdnétoasé in unitétile de invatdmant preunversitar;

-Ordinul Ministrului Sénititii Publice nr.1.563/2008 pentru aprobarea Listei alimentelor
nerecomandate scolarilor si a principiilor care stau la baza unei alimentatii sanétoase pentru copii si
adolescent;

- Regulamentul (UE) nr. 1308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului din 17 decembrie 2013
de instituire a unei organizari comune a pietelor produselor agricole si de abrogare a Regulamentelor
(CEE) nr. 922/72, (CEE) nr. 234/79, (CE) nr. 1037/2001 si (CE) nr. 1234/2007 ale Consiliului, cu
amendamentele ulterioare;

- Regulamentul (CE) nr. 852/2004 al Parlamentului European gi al Consiliului din 29 aprilie 2004
privind igiena produselor alimentare , cu amendamentele ulterioare;

- Regulamentul (CF.) nr. 853/2004 al Parlamentului European si al Consiliului din 29 aprilie 2004 de
stabilire a unor norme specifice de igiend care se aplici alimentelor de origine animald, cu
amendamentele ulterioare;

- Referatul de necesitate nr. 1727 din 07.03.2024 privind achizitia de servicii de catering pentru scoli
in cadrul Programului National Masd Sindtoasd de acordare a unui suport alimentar pentru
prescolarii si elevii din Invatdmantul preuniversitar inscrisi la Liceului Tehnologic Retezat Uricani i in
institutiile de invatdmant aflate in subordinea acestuia.

Avand in vedere faptul ci Liceului Tehnologic Retezat, oras Uricani nu dispune In prezent de cantini
sau spatii amenajabile In scopul servirii mesei calde la nici unul din cele 5 sedii in care-si desfasoara
activitatea, s-a optat ca suportul alimentar sé fie un pachet alimentar conform art. 3 alin. (1), lit. ¢) din
Hotérarea 24 / 11 ianuarie 2024.

II.Obiectul achizitiei
Obiectul achizitiei il constituie:

a)pregitirea, preparea si livrarea zilnici a pachetului alimentar pentru prescolarii si elevii inscrisi
la Liceului Tehnologic Retezat, oras Uricani si la celelalte institutii de invatimént aflate in
subordinea acestuia, respectiv: Scoala Gimnaziali nr. 2, Scoala Primari Campu lui Neag,
Gridinita nr. 1, Gradinita nr. 2, Orasul Uricani, judetul Huneodara, precum si

b)transportul si distribuirea zilnicd pentru copiii prescolari si elevi in anul 2024, se va face
conform prevederilor Hotdrirea de Guvern nr. 24 din 11.01.2024 privind instituirea Programului
National Masd Sandtoasd



III.Durata contractului de achizitie

Contractul de achizitie se va derula din 21.03.2024 — 31.12.2024 . in perioada desfasurarii activititii
didactice, operatorul economic are obligatia de a asigura zilnic pregitirea, prepararea si livrarea
pachetului alimentar pentru prescolarii i elevii care frecventeazi cursurile Liceului Tehnologic Retezat
Uricani i a institutiilor de invatamént aflate in subordinea acestuia.

PRESTAREA SERVICIULUI DE CATERING iN VEDEREA FURNIZARII DE
PACHETE ALIMENTARE PENTRU PRESCOLARII $I ELEVII DIN CADRUL
LICEULUI TEHNOLOGIC RETEZAT URICANI SI DIN INSTITUTIILE DE INVATAMANT

AFLATE IN SUBORDINEA ACESTUIA

A)Caracteristici generale

Se vor asigura transportul si distributia zilnica la destinatie — Liceului Tehnologic Retezat Uricani

—strada Republicii nr. 16, si la celelalte institutii de invéatamant aflate in subordinea acestuia, respectiv:
Scoala Gimnaziald nr. 2 - strada Muncii nr. 12, Scoala Primari Cimpu lui Neag, Gradinita nr. 1 -
strada Aleea Jiului nr. 9, Gridinita nr. 2 de pe strada Gridinitei FN, dupd un grafic ce urmeazi a fi
intocmit si asumat de furnizor Impreuna cu reprezentantul Liceului Tehnologic Retezat Uricani, astfel
incat si fie respectate regulile de distantare sociald, conform legislatiei in vigoare.
Produsele alimentare distribuite vor respecta prevederile, criteriile si limitele prevdzute in lista din
anexa nr.1 la Ordinul Ministrului Sanatatii Publice nr.1563/2008 pentru aprobarea Listei alimentelor
nerecomandate scolarilor si a principiilor care stau la baza unei alimentatii sinatoase pentru copii si
adolescenti.

Se va furniza pachet alimentar: produse de panificatie din fdind integrald — pdine feliatd sau
batoane/chifle - 80 g - maximum 50% din greutatea totald a pachetului, produse din came si/sau
branzeturi/derivate din lapte 40 g - minimum 25% din greutatea totald a pachetului si legume - rosii,
castraveti, salatii sau alte produse similare - 40 g - maximum 25% din greutatea totald a pachetului. La
acestea se va adduga un fruct.

Termenul maxim pentru consumul produselor transportate de la furnizor cétre unitdfile scolare,
respectiv elev sau prescolar, dupd caz, va fi de:

a) 24 de ore de la momentul ambalérii pentru sandviciuri.

in situatia in care hrana nu este servitd intr-un interval de 60 de minute de la livrare, produsele
alimentare sunt pistrate, pand la servire, in spafii amenajate, in care sunt asigurate conditiile de
manipulare si depozitare indicate de producitor, in conformitate cu prevederile legale in vigoare
privind igiena si siguranta produselor alimentare, conditii care s poatd fi monitorizate si controlate.
Pentru depozitare in scoli se vor folosi spatii special amenajate pentru péstrarea produselor alimentare
in conditii de sigurantd a alimentelor prevazute de legislatia in vigoare, asigurate de citre beneficiar -
unitatea de Invatdmant.

Produsele alimentare vor fi pastrate pand la servire in conditiile indicate de producitor, cu respectarea
prevederilor legale in vigoare.



Produsele alimentare trebuie si respecte prevederile Regulamentului (CE) nr. 2.073/2005 al Comisiei
din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare, cu modificérile si
completarile ulterioare.

Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intolerantd la lactoza, gluten sau alte probleme
de naturd medicald - se va asigura regimul alimentar prescris de medicul specialist. Tipul de hrand de
regim si cantitatea necesard se prevad in anexa la contractul de furnizare, fiind specificate pentru
fiecare scoala si elev.

B)Evidenta cantititilor solicitate, distribuite §i consumate
Numirul pachetelor alimentare se distribuie zilnic in functie de numérul de prescolari si elevi prezenti
la cursuri. Numirul de elevi se comunici prestatorului pand la ora 09:00 de cétre conducerea gcolii sau
imputernicitul acesteia. Mentionim cd numérul de elevi poate fluctua in functie de eventuale transferuri
de elevi veniti/plecati sau Inscrieri elevi/prescolari in timpul anului scolar.
Numiirul de prescolari si elevi care urmeaza si beneficieze de prevederile Hotdrdrea de Guvern nr. 24
din 11.01.2024 privind instituirea Programului National Masd Sdndgtoasd, este cel stabilit in
Hotirdrea de Guvern nr. 177/28.02.2024 privind repartizarea pe unititi/subdiviziuni administrativ-
teritoriale si pe unititi de Invatimant preuniversitar de stat a sumei, previzutd in bugetul de stat pe anul
2024, pentru finantarea Programului National Masd Sindtoasd comunicat si de citre conducerea
scolii i anume 779, din care:
» Liceul Tehnologic Retezat Uricani : - Primar- 98 elevi
- Gimnazial- 95 elevi
- Liceal- 108 elevi
- Profesional- 63 elevi
e Scoala Gimnaziald nr. 2 : - Primar- 135 elevi
- Gimnazial- 133 elevi
e Gridinita nr. 1 Uricani : 62 elevi
* Griadinita nr. 2 Uricani : 70 elevi
» Scoala Primard Cdmpu lui Neag = 8§ elevi prescolar
si 7 elevi primar- gimnazial
Numdirul de zile in care vor organiza cursuri scolare sunt:
-in luna martie sunt 21 zile de desfasurare a cursurilor,
-in luna aprilie sunt 20 zile de desfasurare a cursurilor,
-in luna mai sunt 18 zile de desfagurare a cursurilor,
-in luna iunie sunt 14 zile de desfigurare a cursurilor,
-in luna septembrie sunt 16 zile de desfasurare a cursurilor,
-in luna octombrie sunt 19 zile de desfasurare a cursurilor,
-in luna noiembrie sunt 20 zile de desféasurare a cursurilor,
-in luna decembrie sunt 15 zile de desfasurare a cursurilor,

Datorita faptului ¢4 procedura se initiaza la mijlocul lunii martie, numérul de zile pentru aceastd luna se
va reduse si va fi de 6 zile in care se va acorda pachet alimentar.
Astfel numarul total de zile in care se vor desfisura cursuri in anul 2024 este de 128 de zile.



IV. Cantititile maxime zilnice: 779 pachete alimentare/zi de curs

Cantititile totale zilnice se vor modifica in functie de numérul real de prescolari/elevi prezenti in
fiecare unitate scolara.

Fiecare unitate scolara beneficiard va tine evidenta cantitatii de produse consumate, care trebuie si
contind categoriile de beneficiari, tipul de produs, cantitatea/portie, numdrul de portii si numérul de zile
de scoald, precum si evidenta numérului de copii cu frecventd regulaté.

Fiecare unitate scolard beneficiard va rdspunde, in mod direct de asigurarea conditiilor de primire,
receptie si distributie a produselor alimentare, precum si de confirmarea documentelor ce stau la baza
plétii acestora.

Prestatorul va péstra si va prezenta organismelor de control componente documentele care si ateste
calitatea si siguranta produselor alimentare distribuite.

Unitatile scolare au obligatia de a péstra avizele de expeditie a fiecdrei distributii.

Lunar, autoritatea contractantd va solicita de la responsabilul unititii de invitamént centralizarea
cantititii de produse consumate per categorie de produs in functie de situatia numirului de copii
scolarizati in luna precedentd, pe care o va corela cu situatia existentd la prestator.

Cantitatile totale contractate

Pachetele alimentare — maxim de 779 prescolari si elevi/zi.

Pretul pe unitate de produs

Limita valoricd pentru masa caldd in regim catering pentru pregcolar/elev, este de 13,76 lei fard TVA.
Acesta cuprinde pretul produselor, cheltuiclile privind depozitarea, transportul i distribuirea acestora la
beneficiarul final.

Pentru pachetele alimentare in regim de catering , limita valoricd zilnicd nu va depési 15 lei cu TVA
inclus /unitate/zi.

Produsele ofertate trebuie si indeplineascd conditiile prevdzute de legislatia in vigoare privind
productia, circulatia si comercializarea alimentelor.

Calitatea produselor

Produsele alimentare trebuie s respecte prevederile Regulamentului (CE) nr. 2.073/2005 al Comisiei
din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare, cu modificarile si
completérile ulterioare.

Produsele lactate - unt, branzeturi, trebuie s respecte prevederile Regulamentului (UE) nr. 1.308/2013
al Parlamentului European si al Consiliului din 17 decembrie 2013 de instituire a unei organizéri
comune a pietelor produselor agricole si de abrogare a Regulamentelor (CEE) nr. 922/72, (CEE) nr.,
234/79, (CE) nr. 1.037/2001 si (CE) nr. 1.234/2007 ale Consiliului; SR 1286/A1/1997 - Branzeturi cu
pasta oparitd - cagcaval.

Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intoleranta la lactoza, gluten sau alte probleme
de naturd medicald - se va asigura regimul alimentar prescris de medicul specialist. Tipul de hrana de
regim i cantitatea necesard se previd In anexa la contractul de furnizare, fiind specificate pentru
fiecare scoald si elev.



Normele minime obligatorii care irebuie respectate in pregitirea mesei pentru prescolari si elevi
conform preverilor legale, precum si posibile variante de meniu sunt previzute in Anexa nr. 2 a HG nr.
24/11.01.2024

Siguranta si perisabilitatea microbiologica.
Termenul maxim pentru consumul produselor transportate de la furnizor cétre unitatile scolare va fi de:

a) ziua producerii pentru masa calda;

b) 24 de ore de la momentul ambaldrii pentru sandviciuri.

Pentru depozitare in scoli se vor folosi spatii special amenajate pentru pastrarea produselor
alimentare in conditii de siguranta alimentelor previzute de legislatia in vigoare, asigurate de
citre beneficiar - unitatea de invitamant.

Produsele alimentare vor fi pastrate pana la servire in conditiile indicate de producitor, cu respectarea
prevederilor legale in vigoare.

Conditii de trasport si distributie
Produsele alimentare vor fi transportate de la furnizor catre unitafile scolare numai cu mijloace auto
speciale, autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si pentru siguranfa alimentelor, in conformitate cu
prevederile legislatiei in vigoare. In acest sens furnizorul/subcontractatantul trebuie si faci dovada
detinerii unui astfel de mijloc de transport.
Produsele alimentare vor fi pastrate pana la servire in conditiile indicate de producitor, cu respectarea
prevederilor legale in vigoare.

Metode de testare si control
Produsele alimentare vor fi distribuite conform prevederilor Hotdrirea de Guvern nr. 24 din
11.01.2024 privind instituirea Programului National Masd Sdndtoasd.

Ambalare, etichetare, mareare

Produsele alimentare preambalate trebuie si prezinte inscris prin etichetare urmétorul element:
"PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT".

In cazul produselor alimentare care nu se supun prevederilor definitiei "produs alimentar preambalat”
trebuie indeplinite urmatoarele cerinfe:

a)pentru cele distribuite de unitatile de alimentatic publicd se va indica la livrare, printr-un document
scris care insoteste produsele: denumirea produsului, substante care provoaci alergii sau intolerante, o
mentiune privind lotul, respectiv data producerii si sintagma "PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT";

Distributia alimentelor

Distributia alimentelor se face numai de cétre persoane care defin certificat de absolvire a unui curs de
Notiuni fundamentale de igiend, conform Ordinului Ministrului Sandtatii si al Ministrului Educatiei,
Cercetarii si Tineretului nr. 1225/5031/2003 privind aprobarea Metodologiei pentru otganizarea si
certificarea instruirii profesionale a personalului privind insusirea notiunilor fundamentale de igiend, cu
modificirile si completirile ulterioare, si fisa de aptitudini specifice activitétii desfisurate, conform HG
nr. 355/2007 privind supravegherea sanatatii lucritorilor, cu modificdrile si completérile ulterioare.



Prestatorul are obligatia de a executa serviciile previzute in contract cu profesionalism si
promptitudine.
Prestatorul se obligd s supravegheze prestarea serviciilor, sa asigure resursele umane, materialele,
echipamentele si orice alte asemenea, fie de naturd provizorie, fie definitiva cerute de si pentru contract,
in masura in care necesitatea asigurdrii acestora este prevézutd in contract sau se poate deduce in mod
rezonabil din contract.
Prestatorul este pe deplin responsabil pentru executia serviciilor in conformitate cu graficul de prestare
convenit. Totodatd este rdspunzator atdt de siguranta tuturor operatiunilor si metodelor de prestare
utilizate, cét si de calificarea personalului folosit pe toatd durata contractului.
Prestatorul va péstra si va prezenta organismelor de control competente documente care sid ateste
calitatea si siguranta produselor alimentare distribuite.
Conform Art. 6 alin(4) din Hotdrdrea de Guvern nr. 24 din 11.01.2024 pentru a monitoriza modul de
utilizare a resurselor financiare disponibile si pentru a asigura un aport nutritional adecvat, ofertantii
vor introduce o defalcare a costurilor, per portie, pe urmétoarele categorii :

aymaterie primd/produse alimentare

b)prepararea hranei

c)transport.

V.Consideratii generale

Dreptul de a primi zilnic suportul alimentar prevdzut il au numai prescolarii/elevii prezenti la
activitdtile didactice. Suportul alimentar nu se acordd in perioada vacantelor sau a altor zile declarate
prin lege ca zile nelucritoare.

Scoala, prin reprezentantii sdi, va comunica zilnic prestatorului numérul de pachete necesare, iar acesta
din urma va preda scolii numérul de pachete corespunzitor numarului de prescolari/elevi prezenti la
cursuri.

Unitétile de Invatimant rdspund , Tn mod direct , asigurarea conditiilor de primire, receptie st distributie
a produselor alimentare, prin nominalizarea persoanelor responsabile in acest sens, precum si de
confirmare a documentelor ce stau la baza platii produselor alimentare.

Plata produselor si a serviciilor contractate se efectueazad de citre ordonatorii principali de credite, la
solicitarea furnizorilor, pe baza documentelor de receptie calitativi i cantitativa, intocmite si aprobate
de unitatile - pilot.

VL.Criteriile de performanta ale contractului

Aspecte generale

Evaluiérile ce se vor efectua cu privire la nivelul de performanta al serviciilor de catering respectiv al
produselor livrate in cadrul procesului de prestare a serviciilor vor avea drept referinta atat datele de
intrare aferente viitorului contract de catering, ce se regasesc atdt in prezentul caiet de sarcini cét si
standardele europene si nationale aplicabile produselor alimentare ce se vor fi puse la dispozitia
grupului tinté prin intermediul acestor servicii ce fac obiectul contractului

Criterii de performants specifice




In ceea ce priveste prestarea serviciilor de catering, contractantul va trebui s ia masurile necesare si sa
adopte acea solufie necesard pentru prestarea serviciilor, astfel incdt sd se asigure atingerea
urmdtoarelor criterii de performant aferente contractului:

1)Produsele alimentare livrate la destinatie vor avea o forma de prezentare si 0 temperaturd minima
necesar astfel incat pentru ca produsele sé poatd fi consumate in conditii normale.

2)Produsele preparate si livrate vor respecta principiile care stau la baza unei alimentatii séinétoase
pentru copii si adolescenti, asa cum acestea sunt prezentate prin Ordinul MS nr.1563/2008- actualizat.
3)Procesul de preparare, transport si livrare sd se deruleze cu respectarea in totalitate a cadrului legal si
normativ aplicabil in domeniul sigurantei sanitare si alimentare.

4)Produsele preparate si livrate respectd cerintele calitative si cantitative din comenzile confirmate de
catre Beneficiar.

Modul de prestare a servigiilor precum si produsele ce se vor livra in cadrul acestora

Modul de prestarea a serviciilor si mecanismul specific de derulare a activitdtilor contractului
Pentru derularea viitorului contract de achizitie publicd, pdrtile vor proceda, In principal, conform
urmdtorului mecanism:

Nr. | Activitate | Detaliere activititi
Etapa 1— Stabilirea calendarului lunar de prestare a serviciilor
Definirea Cu cel putin 5 zile inainte de inceperea lunii, Beneficiarul va

calendarului de prestare [ransmite Prestatorului programul propus pentru luna urmaétoare, in
care va indica zilele in care se vor presta serviciile de catering ce fac
obiectul contractului.

Dupa primirea si analiza programului lunar, in termen de maxim 2
zile lucritoare, Prestatorul va confirma Beneficiarului acceptarea
programului.

Etapa 2 Preluarea
comenzii

Prestatorul va primi comanda emisé de beneficiar, zilnic, in functie
de numiarul de prescolari/elevi prezenti la activitdtile didactice din
Primirea si confirmarea pgiua respectivi. Comanda privind numérul de pachete ce trebuie
comenzil de citre parti  [livrat In ziua respectivé se emite zilnic, cel mai térziu pani la ora 09

Dupa primirea si evaluarea comenzii, prestatorul va confirma

livrarea comenzii.

Dupéd primirea comenzii Prestatorul va inifia si derula etapa de
pregitire si preparare a pachetului alimentar,cu respectarea cerintelor
cantitative si calitative prevédzute de actele normative si prezentul
caiet de sarcini.




Prestatorul se va asigura ci personalul implica in activititile de
preparare st manipulare a alimentelor ce compun meniul respectd
cerintele de igiena si securitate alimentard, prevazute de legislatia in
vigoare. Prestatorul se obligd sd prezinte Beneficiarului, la simpla
cerere a celui din urmd, toate documentele care atesti indeplinirea
acestor obligatii.

Prestatorul va asigura prepararea produselor cu respectarea cerintelor
de trasabilitate impuse de cadrul legal/normativ specific in acest
domeniu, asigurdndu-se de existenta documentelor care atestd
provenienta, calitatea i salubritate materiillor prime si a
ingredientelor de origine animald si non- animald (facturi, avize,
certificate de calitate, declaratii de conformitate,etc)utilizate  in
prepararea meniurilor comandate. Prestatorul se obligd sa prezinte
beneficiarului, la simpla sa cerere copii dupé aceste documente,

Ambalarea si pregitirea
pentru transport a
produselor preparate

Produsele realizate se vor ambala in ambalaje individuale,
biodegradabile, de unica folosintd ce respecta cerintele de sigurant
alimentard si care nu prezintd niciun risc consumatorului.
Ambalajele: Toate produsele ambalate individual se vor incérca in
ambalaje reutilizabile (ldzi, cutii, etc), cu inchidere ermetica, izolate
termic, destinate transportului si manipuldrii produselor ambalate
individual, ce respecta cerintele de sigurantd alimentara.

Ambalajele reutilizabile vor fi supuse igienizirii si dezinfectiei,
conform normelor legale 1in vigoare, fInainte de fiecare
utilizare/livrare.

Produsele alimentare preambalate trebuie si prezinte inscris prin|
etichetare urmétorul element:
"PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT".
in cazul produselor alimentare care nu se supun prevederilor
definitiei "produs alimentar preambalat" trebuic indeplinite
urmétoarele cerinte:

a)pentru cele distribuite de unitdtile de alimentatie publicd se va
indica la livrare, printr-un document scris care insoteste produsele:
denumirea produsului, substante care provoacd alergii sau
intolerante, o mentiune privind lotul, respectiv data producerii si
sintagma "PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT";

Etapa 3. Livrarea comenzii

Produsele vor fi livrate conform calendarului de livrare convenit
intre parti, zilnic péina cel mai tdrziu la ora 09:00 a fiecérei zile in
care se desfdgoard activitdti didactice, la fiecare unitate de
invatamant




Livrarea se va efectua utilizind mijloace de transport autorizate
sanitar- veterinar, conform prevederilor cadrului legal aplicabil in
Livrarea materie.
Produselor preparate Ambalajele reutilizabile, ce contin produsele ambalate individual, se
vor incirca/descirca in mijloacele de transport astfel incat si fie
protejate Impotriva unor eventuale contamindri
Personalul utilizat de prestator pentru livrarea produselor trebuie sé
indeplineasca cerintele sanitare in vigoare.
Prin modul in care va derula activitétile de livrare prestatorul va
asigura ambalajele reutilizabile suficiente si adecvate destinate
transportului si manipuldrii produselor ambalate individual, astfel
incit acestea sd raménd la dispozitia beneficiarului pénd laj
consumarea in totalitate a produselor livrate, urménd ca ambalajele]
reutilizabile si fie preluate de citre prestator cu ocazia urmatoarei
livrari.

Lunar, autoritatea contractanta va realiza centralizarea cantitétii de
produse consumate, in functie de situatia numdrului de copii
scolarizati in luna precedentd, pe care o va corela cu situatia
existentd la furnizor. Toate pértile implicate in procesul de
distributie a produselor alimentare mentionate cétre unitétile de
invatimant vor pastra documentele justificative pe o perioadi de
cel putin 3 ani, incepind de la sfarsitul anului Intocmirii acestora.

Receptia serviciilor se va face in baza proceselor verbale
depredare/primire a produselor receptionate, intocmite cu ocazia

Receptia fiecirei livrari efectuate in pericada de referintd supusa
serviciilor prestate receptiei periodice.

La momentul receptiei serviciilor se va intocmi un proces verbal
de receptie in cadrul céruia se va evidentia atdt volumul de
produse livrate in perioada cét si modul in care au fost respectate
cerintele calitative si cantitative inclusiv modul in care au fost
indeplinite criteriile de performanta stipulate in prezentul caiet de
sarcini.

Decontarea periodicd a serviciilor prestate se va putea efectua
doar in baza proceselor verbale de receptie Intocmit conform celor
prevazute mai sus. Receptia finald se va efectua la finalizarea
contractului, prin intocmirea unui proces verbal de receptie finala,
in cadrul ciruia se va evidentia modul in care prestatorul si-a
indeplinit obligatiile contractuale asumate prin contract, acest
document stdnd la baza efectufirii ultimelor decontari din cadrul
contractului precum si pentru emiterea documentului constatator,
conform art. 166 din HG 395/2016.




Etapa 4. Receptia serviciilor si a produselor livrate

Produsele livrate se vor receptiona pe baza de documente de
insotire a marfurilor, intocmite si prezentate de citre prestator.
Pentru gestionarea ambalajelor reutilizabile pirtile vor Intocmi
documente de gestiune distincte de cele de receptie a produselor.
Reprezentatii prestatorului si a beneficiarului, la momentul receptiei
produselor, vor efectua verificdrile necesare pentru determinarea
conformitétii produselor livrare cu cele din comanda confirmata de
pirti, confirménd receptia cantitativi si calitativd a produselor prin
Receptia comenzilor livrate [intocmirea unui proces verbal de predare primire a produselor
livrate.

Documentele care atesta avizarea mijlocului de transport utilizat de
prestator trebuie sa fie prezentate reprezentantului beneficiarului,la
momentul livrarii produselor, acesta din urma avind obligatia
anexdrii unei copii a acestor documente procesului verbal de
ipredare/primirea produselorlivrate

Documentele care atestd avizarea/autorizarea personalului utilizata
transportul/manipularea produselor trebuic sa fie prezentate
reprezentantului beneficiarului, la momentul livrarii produselor,
acesta din urma avind obligatia anexdrii unei copii a acestor
documente procesului verbal de predare/primire a produselorlivrate

VIL. RECEPTIA SI LIVRAREA

Livrarea se va realiza zilnic, la acele 5 locatii, pe baza comenzilor date de unitatea scolard pani la
ora 09:00.

Receptia se face la livrare, de o comisie de receptie special constituitd de catre unitatea scolard, in
prezenta prestatorului, si va fi consemnatd intr-un proces verbal de receptie cantitativd si calitativi,
semnat de reprezentantii ambelor pérti.

Vor fi respinse produsele care au ambalajul deteriorat si/sau nu sunt insotite de:

-aviz de expeditie,
-documente de insotire a mérfii
Precum si produsele care nu Intrunesc conditiile prezentului caiet de sarcini.
Controlul produselor se va face aleator, vizual, si, daci situatia o impune, la un centru de analizi
acreditat de Directia Santiar Veterinara.

Cheltuielile pentru aceste analize vor fi suportate de citre prestator.

In cazul in care se constats abateri grave de la cerintele prezentului caiet de sarcini achizitorul are
dreptul de a solicita inlocuirea intregului lot de produse livrate.

Toate cheltuielile ocazionate de aceasti situatie vor i suportate de citre furnizor.

VIIL. FACTURAREA SERVICIILOR PRESTATE:
Facturarea produselor livrate se va face siptimdnal in baza: proceselor verbale de receptic
cantitativi si calitativd si a comenzilor transmise de unitatea scolard beneficiari.



La solicitarea expresd a autoritdii contractante, ofertantul are obligatia de a prezenta xerocopii dupi
documentele legale de achizitionare a produselor livrate sub forma de alimente (facturi fiscal, avize, de
insotire a marfii, certificare sanitar-veterinare, declaratii de conformitate, certificate de calitate, alte
avize, etc)

Perioada implementdrii contractului, autoritatea contractantd poate modifica cerintele (frecventa,
cantitatea, perioada, locul de desfdsurare, etc) in functie de evolutia programului, dar cu anuntarea in
prealabil a operatorului economic cu cel putin 10 de zile lucritoare inainte de modificarea perioadei si a
locului de desfisurare a activititilor.

IX. PROPUNEREA FINANCIARA

in pretul unitar ofertat vor fi cuprinse toate costurile necesare indeplinirii tuturor operatiunilor
mentionate in caietul de sarcini (cost produs, ambalaj, transport, etc)

Tariful (pretul) unitar pentru furnizare la destinatia finald va fi exprimat in lei cu si fari TVA, numai
cu doud zecimale.

X.PRETUL CONTRACTULUI

Tariful (pretul) unitar pentru prestarea serviciului la destinatia finald ferm pe toatd perioada derularii
contractului de servicii.

Prestatorul are dreptul de a suplimenta sau diminua cantititile de produse, respectiv numirul de
portii, in raport cu numirul beneficiarilor prezenti in cadrul unititilor scolare, pe durata derulérii
contractului, fard modificarea tarifului (pretului) unitar.

Achizitorul isi rezervd dreptul de a nu achizitiona intreaga cantitate de produse contractatd in
urmétoarele situatii

- Reducerea numdrului de beneficiari din cadrul unititilor scolare
- Alocarea insuficientd a fondurilor bugetare cu aceastd destinatie de citre ordonatorul secundar
de credite.

XI. CRITERIUL DE ATRIBUIRE
Atribuirea contractelor de achizitie publici de furnizare/servicii se va face conform
prevederilor Hotdrdrea de Guvern nr. 24 din 11.01.2024 privind instituirea Programului
National Masd Sdndtoasd. Specificatiile tehnice pentru procedurile de atribuire a contractelor de
achizitie publicd de furnizare/servicii sunt previzute in Anexa nr. 3 a Hotdrdrea de Guvern nr. 24 din
11.01.2024.
Criteriul de atribuire va fi “cel mai bun raport calitate - pret”

Factorii de evaluare folositi pentru alegerea ofertei cu cel mai bun raport calitate — pret sunt urmatorii:
1.Pretul ofertei
Punctaj maxim : 80 puncte
Algoritm de calcul: Punctajul se acorda astfel:
- Pentru cel mai scédzut dintre preturi se acordd punctajul maxim alocat



-Pentru celelalte preturi ofertate punctajul P(n) se calculeazd proportional astfel P(n) =pret
minim ofertat/ Pret n) x punctaj maxim alocat

2 Numarul variantelor orientative de suport alimentar tip pachet alimentar

Punctaj maxim : 10 puncte

Numérul de variante de pachet alimentar este de minim 5 si maxim 10 puncte. Se vor puncta
variantele orientative de sandvici care respecta prevederile caietului de sarcini.

Algoritm de calcul: Sub 3 variante prezentate, oferta va fi declarata inadmisibila din punct de
vedere tehnic. Pentru 3 variante prezentate se aloca 5 puncte. Pentru fiecare varianta prezentata
in plus fata de cele 3 se va acorda un punct pana la numérul maxim de 10 puncte.

3. Distanta dintre punctului de lucru si unitatile de invatamant

Punctaj maxim : 10 puncte

Algoritm de calcul: Distanta se va exprima in kilometri. Punctajul se acorda astfel: a) Pentru
distanta minima se va acorda punctajul maxim alocat

b) Pentru celelalte termene ofertate punctajul T(n) = (Distanta minima/ Distanta n)x punctaj
maxim alocat

DOCUMENTE SOLICITATE

- Autorizarea sanitar-veterinard emisd de Directia Santiar-Veterinari- in copie.

- Autorizafia sanitar-veterinard emisd de Directia Sanitar-Veterinard pentru mijlocul de transport cu
care va fi transportatad hrana- in copie

- Autorizatie de functionare emisd de priméria sub a cirei jurisdictie se afld locatia de productic a
hranei. Se va mentiona in autorizatie ca locatia de productic a hranei este autorizatd si desfisoare
activitati de alimentatie publicd — in copie.

- Certificat constatator emis de catre Oficiul National al Registrului Comertului in termen de
valabilitate, din care s reiasd domeniul de activitate (cod CAEN) relevant pentru obiectul procedurii —
in copie.

- Persoanele angajate in producerea, manipularea si distributia produselor alimentare sunt obligate si
detind certificat de absolvire a unui curs de Notiuni fundamentale de igiend sau echivalent, conform
Ordinului ministrului séndtatii si al ministrului educatiei nr. 2.209/4.469/2022 privind aprobarea
Metodologiei pentru organizarea si certificarea instruirii profesionale a personalului privind insusirea
notiunilor fundamentale de igiend, cu modificarile si completirile ulterioare,

- Figd de aptitudini specifice activitatii desfsurate sau echivalent, conform Hotiirdrii Guvernului nr.
355/2007 privind supravegherea sanatatii lucratorilor, cu modificarile si completirile ulterioare.

- Oferta financiara

ANEXA NR. 3 la Hotardrea de Guvern nr. 24 din 11.01.2024.

SPECIFICATII TEHNICE
pentru procedurile de atribuire a contractelor de achizitie publici de furnizare/servicii

Specificatii tehnice:



1. Caracteristici generale
Se vor furniza:
a) masé calda preparata conform principiilor ce trebuic respectate in pregatirea mancérii pentru copii,
previzute in anexa nr. 2 la hotdrére;
b) pachet alimentar: produse de panificatie din fdin integrald - paine feliatd sau batoane/chifle - 80 g -
maximum 50% din greutatea totald a pachetului, produse din carne si/sau branzeturi/derivate din lapte
40 g - minimum 25% din greutatea totald a pachetului §i legume - rosii, castraveti, salati sau alte
produse similare - 40 g - maximum 25% din greutatea totali a pachetului. La acestea se va adduga un
fruct.
1.1. Produsele alimentare sunt livrate zilnic din unitdti autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si pentru
siguranfa alimentelor si sunt péstrate pani la servire, dacid hrana nu este servitd intr-un interval de 60 de
minute de la livrare, in unititile de invataméant preuniversitar, in conditii igienico-sanitare si de
siguranta alimentelor, potrivit prevederilor legislatiei in vigoare.
1.2. in situatia desfasuririi cursurilor prin intermediul tehnologiei si al internetului sau a scolarizarii
elevilor la domiciului, produsele alimentare vor fi livrate livrate si distribuite zilnic elevilor care nu
participd la cursuri in unitatea de invatamdnt, conform deciziei la nivel local si cu respectarea
prevederilor legale in vigoare.
1.3. Ofertantii trebuie sd introduca o defalcare a costurilor, per portie, pe urmitoarele categorii:
a) contractele de furnizare: valoare produse si servicii de transport;
b) contractile de servicii: valoare materii prime, servicii de preparare a hranei si servicii de transport.

2. Evidenta cantititilor solicitate, distribuite si consumate

2.1. Fiecare unitate de invifimant beneficiardi a PNMS va tine evidenta cantitatii de produse
consumate, mentiondnd categoriile de beneficiari, tipul de produs, cantitatea per portie, numarul de
portii si numérul de zile de scoald, precum si evidenta numirului de copii.

2.2, Furnizorul/Prestatorul autorizat/inregistrat si unitifile nregistrate/autorizate sanitar-veterinar si
pentru siguranta alimentelor vor pastra si vor prezenta organismelor de control competente
documentele comerciale si tehnice privind produsele alimentare distribuite, precum si documentele care
sa ateste calitatea si sigurana acestora, dupi caz; unitétile de Invatdmant au obligatia de a péstra avizele
de expeditie aferente fiecdrei distributii.

2.3. Lunar, autoritatea contractanti va realiza centralizarea cantititii de produse consumate per
categorie de produs, in functie de situatia numérului de copii scolarizati in luna precedents, pe care o va
corela cu situatia existentd la furnizor. Toate partile implicate In procesul de distributie a produselor
alimentare mentionate la pet. 1 vor péstra documentele justificative pe o perioadd de cel putin 3 ani,
incepand de la sfirsitul anului intocmirii acestora.

3. Calitatea produselor. Produsele alimentare trebuie si respecte prevederile Regulamentului (CE) nr.
2.073/2005 al Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele
alimentare, cu modificarile si completérile ulterioare.



Pentru grupele speciale de consumatori- copii cu diabet, intoleranti la lactozi, gluten sau alte probleme
de naturd medicald- se va asigura regimul alimentar prescris de medical specialist. Tipul de hrani de
regim si cantitatea necesard se prevad in anexa la contractul de furnizare, fiind specificare pentru
fiecare scoald si elev. '

4. Sigurantid si perisabilitate microbiologici. Termenul maxim pentru consumul produselor
transportate de la furnizor cétre unititile scolare, respectiv elev sau prescolar, dupi caz, va fi de:

a) ziua producerii pentru masa caldi;

b) de 24 de ore de la momentul ambalirii pentru sandviciuri. In situatia Tn care hrana nu este servita
intr-un interval de 60 de minute de la livrare, produsele alimentare sunt pastrate, pand la servire, in
spatii amenajate, in care sunt asigurate conditiile de manipulare si depozitare indicate de producitor, in
conformitate cu prevederile legale in vigoare privind igiena si siguranta produselor alimentare , conditii
care sd poatd fi monitorizate si controlate. Pentru depozitare in scoli se vor folosi spatii special
amenajate pentru péstrarea produselor alimentare in conditii de sigurants a alimentelor prevazute de
legislatia in vigoare, asigurate de ctre beneficiar- unitatea de Invatimant. Produsele alimentare vor fi
pastrate pind la servire In conditiile indicate de producitor, cu respectarea prevederilor legale in
vigoare.

5. Conditii pentru transport si distributie. Produsele alimentare vor fi transportate de la furnizor
citre unititile scolare, respectiv elev sau prescolar, dupd caz, numai cu mijloace auto speciale,
autorizate/Inregisirate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor, potrivit prevederilor legislatiei
in vigoare.

6. Metode de testare si control. Produsele alimentare se analizeazi doar in laboratoare autorizate
sanitar- veterinar si pentru siguranta alimentelor care au metodele de analizi acreditate.

7. Persoanele angajate in producerea, manipularea si distributia produselor alimentare sunt
obligate sa detind certificat de absolvire a unui curs de Notiuni fundamentale de igiend sau echivalent,
conform Ordinului ministrului sandtafii si al ministrului educatiei nr. 2.209/4.469/2022 privind
aprobarea Metodologiei pentru organizarea si certificarea instruirii profesionale a personalului privind
insugirea notiunilor fundamentale de igiend, cu modificarile si completirile ulterioare, si fisd de
aptitudini specifice activitatii desfagurate sau echivalent, conform Hotdrarii Guvernului nr. 355/2007
privind supravegherea sanatatii lucritorilor, cu modificirile si completirile ulterioare.

8. Ambalare, etichetare, marcare.

Produsele alimentare preambalate trebuie si prezinte inscris prin etichetare urmitorul element:
PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT.

in cazul produselor alimentare care nu se supun prevederilor definitiei produs alimentar preambalat
trebuie indeplinite urmétoarele cerinte:

a)pentru cele distribuite de unititile de alimentatie publica se va indica la livrare, printr-un document
seris care Insoteste produsele: denumirea produsului, substante care provoacs alergii sau intolerante, o
mentiune privind lotul, respectiv data producerii si sintagma produs distribuit gratuit;



b)pentru cele preparate in regim propriu, respectiv masi calda, lista meniului va fi afisata la loc vizibil
si va contine denumirea produsului, ingredientele componente si substantele care provoacd alergii sau
intolerante.

ANEXA NR. 2 la Hotirirea de Guvern nr. 24 din 11.01.2024
Normele minime obligatorii care trebuie respectate In pregatirea mesei pentru prescolari si elevi

1. Nu se adauga aditivi alimentari, conservanti sau orice alt tip de potentiatori de arome i gust in cazul
mancdrurilor calde, preparate la nivelul cantinelor din incinta unititilor de invitimant sau la nivelul
unitdtilor de tip catering si care urmeazi a fi servite prescolarilor si elevilor; de asemenea, produsele de
origine animala sau nonanimald din care se prepard aceste manciruri trebuie si respecte legislatia in
vigoare privind aditivii permisi a fi adiugati in alimente.

2. Ceapa pregititd in prima faza a etapei de gitire nu se préjeste, ci se indbugi cu api.

3. Sarea iodat utilizatd nu trebuie s contind antiaglomeranti sau orice alt aditiv.

4. Bvitarea asocierii alimentelor din aceeasi grupi la felurile de mancare servite, de exemplu, la masa
de prénz nu se vor servi felul 1 i felul 2 preponderente cu glucide - cereale, ca de exemplu, supa cu
galusti si friptura cu garnitura din paste fiinoase, ci din legume.

5. Nu se vor permite mancarurile precum tocituri prijite. Ouile se recomandi a fi servite ca omleti la
cuptor.

6. Se recomandd imbogatirea ratiei in vitamine si siruri minerale prin folosire de salate din cruditati si
adaugare de legume - frunze in supe si ciorbe.

7. Interdictia folosirii cremelor cu oud si friscd, a maionezelor, indiferent de anotimp, precum si a
oudlor fierte, nesectionate dupa fierbere.

8. Méncarea livraté trebuie gitita in dimineata zilei in care se serveste, pastrandu-se in conditii sanitar—
veterinare si pentru siguranta alimentelor, precum si in conditii igienico-sanitare si la temperaturi
corespunzatoare, conform legislatiei in vigoare.

9. Unitétile de invifamant in care se desfisoard programul au obligativitatea de a pastra 48 de ore probe
din alimentele servite copiilor, conform legislatiei in vigoare.

NOTA:

Variante orientative de meniu care includ sugestiile Institutului National de S#néitate Publici:
. ciorbi de legume;

. supd de pui cu legume;

. ciorba de vacuti cu legume;

. legume cu piept de pui/carne slabi de porc la gritar;

. mancare de mazére cu piept de pui/carne slabi de porc/vita;
. pilaf cu legume si ficitei de pui;

. piure de morcov cu gritar de pui/carne slabi de porc;

. piure de cartofi,salatd cu piept de curcan;

. méncare de varzi dulce cu fripturi la cuptor;

Rl = B R L T R N



10. ghiveci de legume cu pui/carne slabi de porc;

11. orez cu legume si pui/carne slabi de porc/viti la tavi;

12. sufleu de broccoli cu brinzi;

13. cartofi gratinati, salatd cu piept de pui la gratar;

14. tocana de legume cu orez brun;

15. piure de cartofi cu sfecla si chiftelute de legume la cuptor;

16. omletd cu legume - ardei, ciuperci, ceapd verde si brAnz3 telemea;

17. sufleu de conopidé, broccoli si brinza la cuptor;

18. dovlecel umplut cu branzi la cuptor;

19. ciuperci la cuptor umplute cu brinza, pentru copiii cu vérsta mai mare de 7 ani;
20. macarcane cu branzi;

21. cartofi frantuzesti, la cuptor, cu branzi si ou;

22. quinoa cu legume;

23. sandvici cu unt, sunca, cascaval si legume - rosii, castravete, salati;

24. sandvici cu piept de pui la gratar sau pulpa de pui dezosatd la gratar cu legume crude - gogosar,
varzi, morcov;

Intocmit
Dobircean Oana Maria

Moue.



